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PROGRAM   WARSZTATÓW  SZKOLENIOWYCH 
 

"Substancje dodatkowe i aromaty – wyzwania dla 
producentów żywności” 

 
16 grudnia 2009 r. 

Godz. 10.00 – 15.30 
 
 

Prowadząca: Pani Joanna Gajda – Wyrębek 
Narodowy Instytut Zdrowia Publicznego – Państwowy Zakład Higieny 

 

 

10.00    Powitanie 

10.15  Zmiany w przepisach o substancjach dodatkowych, które zaczną 
obowiązywać w 2010 r. 

Aktualne prace na poziomie Unii Europejskiej dotyczące 
stosowania substancji dodatkowych, w tym: 

• nowa kategoryzacja produktów spożywczych pod kątem 
możliwości dodawania substancji dodatkowych 

• stosowanie barwników syntetycznych w świetle zapisów 
rozporządzenia Parlamentu Europejskiego i Rady nr 
1333/2008 oraz nowej opinii EFSA z dnia 12 listopada 
2009r.  

11.45  Przerwa na kawę 

12.00   Deklarowanie substancji dodatkowych i ich funkcji 
technologicznych na opakowaniach wyrobów, w tym zmiany dla 
polskich producentów wynikające z zapisów rozporządzenia nr 
1333/2008, obowiązujące od stycznia 2010 r. 
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Kryteria czystości substancji dodatkowych – znaczenie dla 
producentów żywności oraz ostatnie zmiany w tym zakresie. 

13.00   Przerwa (Lunch) 

14.00   Interpretacje w krajach Unii Europejskiej, w tym w Polsce, 
dotyczące umieszczania rysunków owoców/warzyw na 
opakowaniach produktów zawierających w składzie aromaty. 

Zmiany przepisów dotyczące stosowania substancji aromatycznych, 
projekt listy aromatów dymu wędzarniczego dopuszczonych do 
żywności.  

 
~15.30 Zakończenie 
 
 
W czasie warsztatów uczestnicy będą mogli na bieżąco zadawać pytania i 
prowadzić dyskusje dotyczące omawianych zagadnień w celu wyjaśnienia 
wszelkich wątpliwości. 


