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BRC

KIERUNKI ZMIAN
W ZNAKOWANIU
ZYWNOSCI

KONFERENCJA DLA KADRY KIEROWNICZEJ BRAN ZY
SPOZYWCZEJ

NOWE ZAGROZENIA W £t ANCUCHU ZYWNOSCIOWYM

MNOGOSC ZOBOWIAZAN — WIELE ROZWIAZAN

Ogromny wzrost wymagar bezpieczeristwa faricucha Zywnosciowego, jego postepujaca internacjonalizacja
w pofaczeniu z potrzebg zdobywania nowej wiedzy przez kadre kierowniczg w celu doskonalenia zarzadzania ryzykiem,
Jest przestankg do zapoznawania sie nie tylko z wymogami prawa, ale rowniez z wiedza mogaca pomoc wyprzedzic
nadchodzace wyzwania i kryzysy.

Misja Silliker:
POPRZEZ PERFEKCYJNA REALIZACJE USEUG PRZYCZYNIAC SIE DO ZAPOBIEGANIA ZAGROZENIOM
ZDROWIA

SILLIKER @ LRQA

Food Safety & Quality Solutions Measure the Difference
Partner merytoryczny

ma zaszczyt zaprosic Panstwa na kolejne Warsztaty Managerskie w dniu 4 pazdziernika 2007 w Warszawie

w obiektach nowego Centrum Olimpijskiego. Uprzejmie prosimy zapoznac sie z programem i jak najszybciej zgtosic
chec¢ swojego udziatu. Przyjmujemy zgtoszenia do 21.09.07
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8h30-9h15 Rejestracja (kawa)
9h15-9h20 Powitanie
9h20-9n30 tancuch wartosci dla operatoréw zywnosci mgr inz. Janusz Olejnik

Dyrektor Generalny Silliker Sp. z o.0.

NOWE OBAWY W A NCUCHU ZYWNOSCIOWYM

Ochrona zywnosci — Czy tylko amerykanski problem? Pomiedzy Dr Stefano Colombo
9h30- 10h30 teoretycznym zagrozeniem a realnym narazeniem na bioterroryzm. Silliker Head Office

« Rozwoj systemow ochrony zywnosci w teorii i praktyce w firmach Dyr ds. ustug

spozywczych mikrobiologicznych

« Narzedzie do oceny systemu ochrony zywnosci
« Doswiadczenia w ocenie systemow ochrony zywnosci na przyktadach
zaktaddw spozywczych

10h30-11h30 Wirusy w Zywnosci - realnym zagrozeniem dla konsumenta Dr Anna Bugajewska
Charakterystyka wybranych wiruséw wyizolowanych z zywnosci Silliker Sp. z o.0.
Gtéwne zrddta pochodzenia Dyr Naukowo-Techniczny

Ocena ryzyka w kontekscie skutkdéw zdrowotnych
Podstawowe metody wykrywania wirusow
Sposoby zapobiegania wirusowym zanieczyszczeniom zywnosci

PRZERWA KAWOWA

12h00-13h00 Zarzadzanie ryzykiem w tancuchu zywnosciowym: zintegrowane Ing. Cor Groenveld
podejscie do zapewnienia ochrony fancucha dostaw. LRQA Rotterdam
« Jak rozumiec system zarzadzania tancuchem dostaw? Global Product Manager

« Jak osiggna¢ zintegrowane podejscie w kierunku ochrony tancucha dostaw?
« Jaka jest droga do pewnosci w fancuchu dostaw?

« Jaka jest rola standardéw takich jak: ISO 22000, ISO PAS 280017?

« Jakie wymogi spoczywajg na uczestnikach?

LUNCH Bufet przygotowany przez restauracje Moonsfera

ZARZADZANIE SYSTEMOWE

14h00-15h00  Prawdziwa wartosc¢ certyfikacji — r6zne wymagania — wspodlne cele Mgr inz. Slawomir Stec
« Certyfikacja systemow bezpieczenstwa zywnosci LRQA Polska
« Co wybrac: ISO 22000, HACCP, BRC, IFS Audytor wiodacy

« Doswiadczenia audytorskie w certyfikacji systemow bezpieczenstwa
zywnosci (najczesciej wystepujace problemy)

15h00-16h00 Nie daj sie znokautowac 10 razy Dr Urlich Singer
* Przeglad procedur IFS wersji 4 w stosunku do wers;ji 5 (cyfry i fakty) Silliker Head Office
« Gtéwne zmiany dla dostawcéw produktow wiasnej marki Dyr ds. ustug technicznych

« Jak zarzadza¢ nowg lista kryteriow KO (10) ?

EXPRESOWA PRZERWA KAWOWA

SWIADOMOSC KONSUMENTOW

16h15-17h15 Nowe trendy w znakowaniu zywnosci Dr Romualda Dolinska
« System Swiatet drogowych (FSA). Silliker Sp. z o.0.
« Dobrowolne znakowanie wartoscig odzywcza w odniesieniu do wskazanego Kier. Dziatu Konsultacyjno-
dziennego spozycia - GDA’s (IDG). Prawnego

« Znakowanie wartoscia odzywcza w USA (FDA).
« Przyszto$¢ europejskiej legislacji dotyczacej znakowania.
» Znakowanie substancjami alergennymi — nowe trendy.

UWAGA! WYKLADY W J EZYKU ANGIELSKIM TLUMACZONE SYMULTANICZNIE
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WYKLADOWCY

Dr Anna Bugajewska, absolwentka Wydzialu Technologii Zywnosci SGGW, specjalista w dziedzinach:
mikrobiologia zywnosci, bezpieczenstwo i jako$¢ zywnosci, analiza laboratoryjna, systemy zarzadzania jakoscig
w przemysle spozywczym, gastronomii (GMP, GHP, HACCP, IFS), oraz zarzadzanie jakoscig w laboratorium badawczym
(ISO 17025).

Doswiadczenia zawodowe: nauczyciel akademicki, adiunkt, ekspert techniczny oceniajacy laboratoria badawcze wg I1SO
17025, ekspert systemu IFS (formalnie zaakceptowany), cztonek trzech Komitetdw Technicznych PKN z zakresu
Mikrobiologii zywnosci (Nr 3), Analizy zywnosci (Nr 235) i Biotechnologii (Nr 287), szkoleniowiec, konsultant systeméw
bezpieczenstwa i jakosci zywnosci, obecnie zatrudniona na stanowisku Dyrektora Naukowo - Technicznego
w miedzynarodowej firmie Silliker Group Corporation.

Dr Romualda Dolinska, absolwentka Wydzialu Technologii Zywnoséci Akademii Rolniczej w Poznaniu,
specjalista w dziedzinach: bezpieczenstwo zywno$ci, biochemia Zzywnosci, immunologia Zzywnosci i metody
immunochemiczne w analizie zywnos$ci, napromienianie zywnosci, od 2005 roku w pracuje w firmie Silliker, zajmuje sie
prawem zywnosciowym, w szczegdlnosci pakietem higienicznym, regulacjami prawnymi z zakresu zanieczyszczen
zywnosci, aspektami prawnymi zwigzanymi ze znakowaniem zywnosci. Prowadzi szkolenia oraz konsultacje z zakresu
znakowania zywnosci.

Dr Stefano Colombo — absolwent Wydzialu Medycyny Weterynaryjnej Uniwersytetu w Mediolanie, Dyrektor
ds. Badan Mikrobiologicznych, Silliker Group Corp. Posiada bogate, ponad 15 letnie doswiadczenie zawodowe. Byt
zatrudniony m.in. na stanowisku managera ds. jakosci w przemysle mleczarskim i konsultanta w zakresie higieny
zywnosci; mikrobiolog — pracowat jako lider zespotu badaczy przy opracowywaniu i rozwijaniu nowoczesnych metod
oznaczen mikrobiologicznych w zywnosci i prowadzit badania w zakresie chordb zwigzanych z mikroorganizmami
w produktach spozywczych. Ostatnio rowniez aktywny konsultant w zakresie bioterroryzmu. Od 1998r. zwigzany jest
z Silliker Group Corporation. Audytor i ekspert w zakresie mikrobiologii i bezpieczerstwa zywnosci, oceny laboratoriow
badawczych oraz systemu HACCP i ryzyka w przemysle spozywczym. Czionek organizacji normalizacyjnych: francuskiej
(AFNOR) i wioskiej (UNI), amerykanskiego IAFP. Od 2006 r. pracuje jako Dyrektor Ustug Analitycznych w Silliker World.

Ing. Cor Groenveld - Global Product Manager of Lloyd’s Register Quality Assurance (LRQA) — z wyksztatcenia
technolog zywnosci, przed pracg w LRQA pracowat 10 lat bezposrednio w przemysle jako QM, R&D, logistyka, dodatkowo
posiada ponad 7 letnie doswiadczenie audytora wiodacego. Cztonek Centralnego Zrzeszenia ekspertow HACCP w Holandii,
reprezentant Niezaleznej Miedzynarodowej Organizacji Certyfikacji (IIOC) przy Europejskim Komitecie Akredytacyjnym ds.
Bezpieczenstwa Zywnosci. Cztonek technicznej grupy roboczej ISO 22000, czionek Komitetu ds. Zywnosci przy Durskim
Komitecie Normalizacyjnym, czlonek zarzadu Fundacji Certyfikacji Bezpieczefstwa Zywnosci w Holandii, czionek Global
Food Safety Initiative (CIES)

Mgr inz. Janusz Olejnik — jest absolwentem Akademii Rolniczo-Technicznej na wydziale Technologii
Zywnosci o specjalizacji — Technologia Mleczarska oraz podyplomowych studidw Zarzadzanie i Marketing w Wyzszej
Szkole Zarzgdzania i Marketingu w Warszawie, w koncowym etapie studidw MBA w Szkole Gtéwnej Handlowej. Od
poczatku pracy zawodowej zwigzany z branza spozywcza. W latach 1991-2001 zaangazowany we wprowadzenie na rynek
Polski nowatorskich technologii filtracji i separacji. Od 2001 odpowiedzialny za rozwdj firmy Silliker Group Corporation w
Polsce.

Dr Ulrich Singer — jest absolwentem Wydzialu Medycyny Weterynaryjnej Uniwersytetu w Monachium oraz
(National Vet School Toulouse France 1989/90). Posiada bogate, ponad 20 letnie do$wiadczenie zawodowe obejmujace
m.in. prace w charakterze inspektora weterynarii dla francuskiego Ministerstwa Rolnictwa, audytora standardow
higienicznych i jakosciowych w sektorze spozywczym (przemyst, dystrybutorzy, catering) oraz eksperta w zakresie jakosci
ryb i miesa oraz technik identyfikowalnosci w produkcji miesa. Po 5 latach pracy jako Kierownika Produktu (certyfikacja)
w firmie SGS Francja od 2001r. pracuje w firmie Silliker jako Dyrektor Ustug Technicznych (audity, szkolenia,
konsultacje). Wspotpracowat przy opracowywaniu standardu IFS 4; jest audytorem technicznym przy francuskim centrum
akredytacji COFRAC. Brat udziat w tworzeniu standardu ISO 22000 w zespole technicznym z francuskiej organizacji
normalizacyjnej AFNOR. Od 2007 ponownie nominowany na eksperta przy francusko-niemieckiej (FCD/HDE) komisji IFS,
bierze czynny udziat przy tworzeniu wersji 5 standardu IFS.

Mgr inz. Slawomir Stec — absolwent Uniwersytetu Opolskiego, Audytor Wiodacy LRQA systeméw zarzadzania
bezpieczenstwem i jakosciq zywnosci. Przed podjeciem pracy w charakterze audytora zdobyt 12 letnie bezposrednie
doswiadczenie w przemysle spozywczym jako Quality Manager (zywnos¢ dla dzieci, produkty mleczne).

Aktywny trener z zakresu bezpieczenstwa i jakosci produkcji.

Posiadacz wielu prestizowych certyfikatbw w tym trenera HACCP zarejestrowanego w Royal Institute of Public
Health&Hygiene, Managera Jakosci TUV, certyfikatu Ministerstwa Administracji w zakresie zarzadzania systemami jakosci
nr 05-149.

— miedzynarodowa sie¢ akredytowanych niezale znych
laboratoriow, specjalizujgcych sie w analizie mikrobiologicznej i fizykochemicznej zywnosci,

Swiadczacych ustugi dla producentéw, dystrybutorow i operatoréw sektora spozywczego
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MATERIALY DODATKOWE — PLYTA CD

Temat 1 Nowe wymagania dotycz gce monitorowania zagro zen wyst epowania bakterii
Legionella.
Wymogi nowego rozporzadzenia
Dobre praktyki zapobiegania

Temat 2 Wyznaczanie terminéw przydatno $ci do spo zycia - badania przechowalnicze
produktéw zywno $ciowych
o Czynniki wptywajace na trwatos¢ produktu
» Odpowiedzialno$¢ zwigzana z wyznaczeniem terminu przydatnosci do spozycia
e Zasady planowania badan przechowalniczych
« Identyfikacja zagrozen wptywajacych na trwatosc¢
« Rodzaje metod uzywanych w badaniach przechowalniczych w celu okreslenia terminu przydatnosci do spozycia

Temat 3 Oryginalne opracowanie ameryka nskie
Guide to U.S. and Canadian Nutrition Labeling Regulations Questions&Answers 2007 Update
Petne kompendium wiedzy na temat amerykanskich wymogdw znakowania zywnosci na rok
2007.
ABSOLUTNA ATRAKCIA

DODATKOWE INFORMACJE — ZGtOSZENIE UDZIAtU

Prosimy o nadestanie optaty konferencyjnej w wysokosci 610 pln (BRUTTO)* - NETTO 500 PLN (kolejna osoba z tej
samej firmy 10% rabatu) do 21 wrzesnia 2007 r. na konto:

Silliker Sp. z o0.0.

Nr konta: 60124010661111000000066093

W tytule wptaty prosimy podac: , Konferencja Silliker 2007”

oraz imie i nazwisko uczestnika konferencji

Uprzejmie prosimy o przestanie faxem niniejszego zgtoszenia oraz potwierdzenia wpfaty
pod numer (22) 825 89 99

Miejscowos¢, data Podpis

* Cena zawiera podatek VAT 22%

Dodatkowe informacje: Katarzyna Wawer k.wawer@silliker.pl

Silliker Sp. z 0.0.; ul. Warynskiego 1, 00-645 Warszawa

Tel. (22) 660 62 52 lub (22) 660 63 13

E-mail: silliker@silliker.pl; biuro@silliker.pl

Warsztaty Managerskie Silliker 2007 odbedg sie w Dojazd z dworca PKP — rekomendujemy TAXI (ok. 20min)
Centrum Olimpijskie PKOI o Powrat z konferencji na dworzec PKP w ramach optaty
01-531 Warszawa, ul. Wybrzeze Gdynskie 4 uczestnictwa (pod warunkiem zaznaczenia w zgtoszeniu)

http://www.olimpijski.pl/106.html

O - potwierdzam che¢ powrotu na dworzec PKP
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